Stand 850

Elektro-Brater GN 2/1 mit Klappdeckel

Hersteller: Locher GroBBkiichen-Gerate GmbH

228480

Alublock- Speichertechnik
e  Hervorragender
Temperaturspeicher
e GleichmaBige Warmeverteilung
e  Schnelle Energieabgabe

Ausfiihrung:
Leistungsstarker Elektro-Brater GN 2/1 mit Klappdeckel
Tiegelhdhe innen 215 mm

Werkstoff: CNS 18/10 DIN 1.4301

Gehéduse und Abdeckung aus mehreren Teilen gefertigt. Schalter-,
Revisionsblende, hintere Blende und oberer Boden im Unterbau
abnehmbar. Abdeckung hinten 20 mm aufgekantet und mit
patentiertem, flichenblindigem Verbindungszugsystem mit
Haarfuge. Rundungen und glatte Oberflachen ermdglichen eine
optimale Reinigung.

Bratflache aus Spezialstahl, Oberflache hartplattiert Edelstahl die
Ecken gerundet, R12, mit Spezialschliff fiir eine gute Antihaftwirkung
und Bratergebnisse. Vorn mit Ablaufloch rund (@ 55 mm),
Teflonstopfen und Kugelhahn 2. Im Unterbau Schublade mit
Softeinzug fiir Auffangbehalter GN 1/1-200 mm mit Griffen.

Der Rahmen ist von oben fugenlos an den Tiegel angeschweif3t
(Hygiene!), dadurch ist kein Fetteintritt nach unten maoglich.

In Alu-Blécke eingelassene Kontaktheizkdrper sorgen fiir hohe
Warmespeicherkapazitat und sorgen fiir eine gleichméaBige
Warmeverteilung.

Die einfache Bedienung erfolgt durch eine stufenlose
Temperaturregelung tGber Thermostat mit Betriebs- und Heizanzeige.
Der Bréater hat zwei getrennt regelbare Heizzonen.

Im Lieferumfang sind enthalten: Teflonstopfen, Auffangbehélter
GN 1/1-200, Wendespachtel, Edelstahlreinigungsschwamm und
Zuleitung.

Optional:
e Vorbereitung zum Anschluss an eine
Energieoptimierungsanlage

Technische Daten

Breite: 700 mm

Tiefe: 850 mm

Hohe: 850/900 mm (Korpushohe: 700 mm)
Bratflache: 630 x 510 mm

Tiegelhdhe innen: 215 mm

Nutzfillmenge: 56 Liter

Temperaturbereich: 60°-300°C

Anschlusswert: 400V /9,0 kW

01/23 MaBe sind ca.- MaBe. Technische Anderungen und drucktechnisch bedingte Farbabweichungen vorbehalten.
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